
Upstream from the village of Bourg in 
the department of Gironde, Château de 
Croûte dominates the countryside and 
its vineyards on the banks of the river 
Dordogne.  The estate has been in Laurent 
Chassin’s family since the 1950’s and he 
is always delighted to share his love of 
the place, the land, the wines and all its 
traditions. The 30 acre domain produces 
Bordeaux Supérieur and Côtes de Bourg 
appellations from a mixed variety of 
grapes, including Merlot, Cabernet 
Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec and 
Petit Verdot. The vines have a maturity of 
40 years on average.
The authenticity of the wines especially 
appeals to us, as well as the proprietor’s 
attention to detail and dedication to 
sustainable use of the land. The red wines 
mature 18 months before being bottled, 
resting 12 months in oak barrels, thus 
acquiring a hint of oak without it being 
overpowering. Respect for the fruit and a 
good balance of flavours is what drives this 
passionate winegrower.

Château de Croûte  offers three different 
labels, at less than € 7 a bottle:

CHATEAU DE CROUTE
3 route de Croûte - 33710 Bourg en Gironde

T. +33 (0)685555892 - www.chateau-de-croute.fr

• CÔTES DE BOURG ROUGE:  A supple 
yet robust and fruity wine which lingers 
on the palette, it cannot but seduce you.  
Made from a selection of the oldest vines 
from the following varieties: Cabernet 
Sauvignon, Merlot and Malbec .

• BORDEAUX SUPÉRIEUR: The Cabernet 
Franc enhances the fruitiness of this 
wine whilst the Merlot, in larger quantity, 
increases its roundness.  Ages well and 
can be kept in the cellar for a couple of 
years.

• BORDEAUX ROSÉ: Supple and fruity, 
with an attractive fresh aroma.  This 
festive, sunny wine captures the essence 
of Cabernet Sauvignon.

GITE
Treat yourself to a wonderful break in 
France’s best known wine country! The 
spacious and well equipped qîte (165 
m2/1776 ft2) at the heart of the estate can 
comfortably welcome up to eight guests. 
Available year round, weekend or week 
hire between € 150 and € 450 depending 
on the length of your stay.

The essence of elegance

CHATEAU DE CROUTE
Situé en amont du village de Bourg en 
Gironde, Le Château de Croûte surplombe 
son vignoble situé sur les bords de 
Dordogne. Propriété familiale depuis les 
années 1950, c’est aujourd’hui Laurent 
Chassin qui vous accueillera pour vous 
faire déguster ses vins et vous faire 
partager sa passion. Composé d’une 
douzaine d’hectares en appellation 
Bordeaux Supérieur et Côtes de Bourg, 
le vignoble âgé en moyenne de 40 ans 
est constitué de Merlot, de Cabernet 
Sauvignon, de Cabernet Franc, de Malbec 
et de Petit Verdot. Conduit en agriculture 
raisonné, ce  vignoble nous a séduit par 
son authenticité et le gout du travail 
bien fait de son propriétaire. Les vins 
rouges sont élevés 18 mois avant mise 
en bouteilles, dont 12 mois en barriques 
de chênes, sans recherche de boisé trop 
marqué. C’est la recherche de l’équilibre 
et le respect du fruit qui guide le travail 
du vigneron passionné qu’est Laurent 
Chassin. 
Château de Croûte se décline sous 3 
étiquettes et sont à moins de 7 € la 
bouteille :

• CÔTES DE BOURG ROUGE : sélectionné à 
partir des plus vieilles vignes de Cabernet 
Sauvignon, de Merlot et de Malbec c’est un 
vin souple et puissant dont la longueur en 
bouche et le fruité ne pourront que vous 
séduire. 

• BORDEAUX SUPÉRIEUR : Le Cabernet 
Franc qui le compose renforce encore le 
fruité et le Merlot en plus grande quantité, 
participe à sa rondeur. Il peut vieillir en 
cave quelques années.

• BORDEAUX ROSÉ : Souple et fruité, son 
nez vous ravira par sa fraicheur ; c’est 
toute l’âme du cabernet Sauvignon qui 
s’exprime dans ce vin festif et estival.

GITE : Pour un séjour nature un grand 
gîte lumineux et confortable de 165 m2 
entièrement équipé, peut accueillir jusqu’à 
8 personnes. Il est ouvert toute l’année 
et peut être loué pour le weekend ou à 
la semaine entre 150 € et 450 € selon la 
durée du séjour.

L’Elégance en toute simplicité


